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1. Placera artikeln i påsen, lämna minst 7,5 cm utrymme

mellan påsens innehåll och slutet på påsen.
2. Öppna apparatens lock och placera påsens öppna

ände ner i vakuumkanalen (E).

3. Stäng locket.
4. Börja vakuumförseglingen genom att trycka ner

locket ordentligt med båda händerna tills
låsspärrarna klickar.

5. Tryck på vakuum- och förseglingsknappen (K). 
6. När motor- och indikatorlampor (I) släcks, öppna

locket och tag bort påsen. Förvara i kylskåp eller
frys ner vid behov. (Se FoodSaverTM

Referenshandbok för tips om livsmedelssäkerhet.)

Anm: Låt apparaten svalna i 20 sekunder efter varje
användning. 

1. Drag ut tillräckligt påsmaterial för att få rum med
den artikel som ska vakuumförseglas, plus 7,5 cm.

2. Placera en ände av påsmaterial över
förseglingsremsan (G) och stäng locket. Tryck på
locket tills spärrarna klickar.

3. Tryck på förseglingsknappen. När förseglingens
indikatorlampa (L) släcks, öppna locket och tag
bort påsen.

Nu kan du göra en vakuumförpackning med din nya
påse (se nedan).

Komma igång

Göra en påse från en FoodSaverTM rulle

Göra en vakuumförpackning med FoodSaverTM påsar

Placera påsen på förseglingsremsan Tryck på locket och tryck ner förseglingsknappen

Placera fylld påse på förseglingsremsan Tryck ner locket och tryck på knappen
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FoodSaverTM riktlinjer för tillbehör

FoodSaverTM tillbehör
Tillbehör inkluderar FoodSaverTM vakuumförpackningsbehållare, universella lock, burkförslutningar och flaskproppar..

1. Lämna alltid minst 2,5 cm utrymme mellan
innehållet och kanten.

2. Torka av behållarens kant för att se till att den är
ren och torr.

3. Placera locket på behållaren.

Öppna FoodSaverTM tillbehör efter vakuumförpackning
FoodSaver TM vakuumförpackningsbehållare 

Frigöra vakuum och öppna, tryck på den gråa
gummiknappen.

Göra en vakuumförpackning med FoodSaverTM behållare

1. Förbered behållaren enlig FoodSaverTM riktlinjer för
tillbehör ovan.

2. Sätt i en ände av tillbehörsslangen (A) i
tillbehörsingång (J) på apparaten. Sätt i den andra
änden i behållaringången. Vrid den grå fliken under
isättning för att uppnå en tät passning.

3. Tryck ner ordentligt på locket tills låsspärrarna
klickar för att börja vakuumförseglingen. Tryck på
behållarens vakuumknapp (M). Motorn kör till dess
vakuumförseglingen är fullbordad.

4. När motor- och indikatorlampor (I) släcks, är
vakuumförseglingen klar.

5. Vrid försiktigt och tag bort tillbehörsslangen från
behållare och apparat. Frigör låsspärrarna.

6. Testa vakuum genom att dra på locket. Det ska inte
röra sig.

Anm: För viktiga tips om användning av tillbehör med
olika livsmedel, se FoodSaverTM Referenshandbok.

Sätt i tillbehörsslangen Tryck ner locket och tryck på knappen

Monteringsanvisningar för slangförvaring
1. Vänd apparaten upp och ner. Lokalisera fyra små

stift på botten (längs den bakre kanten) och passa
in hålen på slanghållaren så som visas.

2. Tryck fast slanghållarna (O) ordentligt på stiften tills
de vidrör apparatens botten. Vänd apparaten i
upprätt läge.

3. Placera en ände av slangen i hållarens skåra och
tryck ner den till skårans botten. Linda slangen runt
botten på hållaren och placera slangens andra ände
i skåran.
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Tips för lyckad vakuumförpackning
För fler användningstips och säkerhetsinformation, se FoodSaverTM Referenshandbok.

Försegla en påse

Se till att du placerar påsen på rätt ställe. När du
gör en påse från en rulle, se till att änden av den
tillskurna biten ligger på förseglingsremsan (G), inte
över gummipackningen (H) eller i vakuumkanalen (E).

Förhindra fukt eller vätska från att dras in i

vakuumkanalen eller att fastna i förseglingen.

Antingen frys fuktiga livsmedel t.ex. rått kött i 1-2
timmar före vakuumförpackning eller placera en vikt
pappershandduk mellan livsmedlet och slutet på påsen
för att absorbera eventuell vätska. Se till att du lämnar
minst 7,5 cm mellan pappershandduken och slutet på
påsen så att påsen förseglas ordentligt med
pappershandduken inuti.

Se till att du ger apparaten tid att svalna. Vänta
minst 20 sekunder mellan förseglingar. Vid mycket
användning stängs apparaten automatiskt av för att
förhindra överhettning. Om den gör det, vänta i 20
minuter och låt apparaten svalna.

Avlägsna luft från en påse

Se till att du har placerat påsen på rätt ställe.

När du gör ett vakuum och förseglar en påse se till att
påsens öppna ände är inuti vakuumkanalen (E). 

Kontrollera att det inte finns några rynkor i

påsen längs förseglingsremsan (G). Rynkor i
förseglingen kan orsaka läckage och göra att luft
kommer tillbaka in i påsen. Kontrollera att det inte finns
några rynkor i påsen längs förseglingsremsan innan du
stänger locket och vakuumförpackar. Om du upptäcker
rynkor efter att du förseglat påsen, klipp upp påsen och
gör om vakuumförpackningen igen.

Om motorn kör i mer än 30 sekunder utan att

stanna, kan du behöva justera påsen och försöka igen. Om

du gör den första förseglingen på en bit påsmaterial med två

öppna ändar, se då till att påsen är placerad på

förseglingsremsan och inte på den svarta gummipackningen

(H). Om du gör en vakuumförpackning med en påse, se till

att den öppna änden placeras neråt inuti vakuumkanalen och

se till att tillbehörsslangen (A) inte är vidfäst. Om du gör en

vakuumförpackning med en behållare, kontrollera

tillbehörsslangen i apparatens lock för att se till att passningen

är tät.

Tips om förvaring

Förvara alltid apparaten med låsspärren (D) I
olåst läge.
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Allmänna tips

Tips för lyckad vakuumförpackning
(fortsättning)

1. Vakuumförpackning är INTE en ersättning för en
konserverings värmeprocess. Dagligvaror måste
ändå förvaras i kylskåp eller frysas.

2. För bästa resultat, använd FoodSaverTM påsar och
behållare.

3. Under vakuumförpackningsprocessen kan små
mängder vätska, smulor eller livsmedelspartiklar
oavsiktligt dras in i vakuumkanalen (E) och täppa
till pumpen och skada apparaten. För att förhindra
detta, följ dessa tips:
a. För fuktiga och saftiga livsmedel t.ex. rått kött:

Frys först och undvik att fylla påsarna för
mycket. Du kan också placera en vikt
pappershandduk inuti påsen, men under
förseglingsområdet, för vakuumförpackningen.

b. För soppor, såser och vätskor: Frys först och
undvik att fylla påsarna för mycket. Eller
använd en behållare och förvara i kylskåp.

c. För pulver eller f inmalda livsmedel: Undvik att
fylla påsarna för mycket eller använd en
behållare. Du kan också placera ett kaffefilter
eller en pappershandduk inuti påsen före
vakuumförpackningen.

d. Om apparaten har en droppskål (F), töm den
efter varje användning.

4. För att undvika att påsen fylls för mycket lämna
alltid minst 7,5 cm påsmaterial mellan påsens
innehåll och slutet på påsen. Lämna sedan
ytterligare minst 2,5 cm påsmaterial för varje gång
du planerar att återanvända påsen.

5. Gör inte egna sidsömmar på en FoodSaverTM påse.
Dessa påsar tillverkas med en speciell sidsöm, som
är förseglad hela vägen till den yttersta kanten.

6. För att förhindra rynkor i förseglingen vid
vakuumförpackning av skrymmande artiklar, släta
ut och sträck påsen försiktigt längs
förseglingsremsan (G) innan du stänger locket.

7. Om du är osäker på om påsen förseglades
ordentligt, försegla den igen ca 0,5 cm ovanför
den första förseglingen.

8. När du vakuumförseglar artiklar med vassa kanter
(torr spaghetti, silversaker osv.), skydda påsen från
att punkteras genom att linda in dem i något mjukt
skyddande material t.ex. en pappershandduk.

9. När du använder tillbehör, kom ihåg att lämna 2,5
cm utrymme upptill på behållare

10.För bästa resultat frys frukt och blanchera
grönsaker före vakuumförpackning. Se sidorna 4-5
FoodSaverTM Referenshandbok för mer
information.

11.Om apparaten inte fungerar, kontrollera och se till
att locket har spärrats ordentligt.

12.Förvara alltid apparaten med Easy Lock-låsspärrar
(D) i olåst läge.

13.FÖRSIKTIGHET: FÖRSEGLAREN ÄR INTE
AVSEDD FÖR KOMMERSIELL ANVÄNDNING.
OM DU SKA FÖRSEGLA FLER ÄN 30 PÅSAR
ELLER BEHÅLLARE I RAD, VÄNTA MINST 25
MINUTER INNAN DU FORTSÄTTER ATT
ANVÄNDA VAKUUMFÖRSEGLAREN.

www.foodsaver.com
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